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CARTE DU

Appéritif : Coupe do Resé pétillant Domaine Fandry : 1€

ENTREES

PRESSE DE JOUE DE BOEUF AU FOIE GRAS,
MILLE FEUILLE DE POMME DE TERRE A LA TRUFFE,
JUS CORSE ... 24¢€

CARPACCIO DE SAINT JACQUES AUX AGRUMES,
MAYONNAISE POULET ROTI ET SOJA,
CROMESQUIS DE SALSIFIS ... 27C

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD FAITE MAISON,
CONFITURE D’OLIVES TAGGIASCHE,
PUREE D’ABRICOTS SECS,
PAIN A LA FIGUE TOASTE ... 24€

DESSERTS

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES:
BRIE TRUFFEE, NAPOLEON, TETE DE MOINE,
CONFITURE DE GRIOTTE, SUCRINE,
NOIX, FOCACCIA TOASTEE ... 17€

PATISSERIE DE CHEZ MEINADO
PRESENTEES EN VITRINE ...14€

N

REVEILLON

PLATS

COEUR DE FILET DE BOEUF ROTI DANS UN
BEURRE MOUSSANT,FEUILLE A FEUILLE DE
POMME DE TERRE CONFITE,

TUILE DENTELLE, JUS TRUFFE ... 40€

RAGOUT DE QUEUE DE HOMARD, GNOCCHIS
A LA PARISIENNE ET LEGUMES D’HIVER,
BISQUE A L’AIL NOIR ... 45€

SUPREME DE CHAPON FARCE FINE AUX
MORILLES, CUIT BASSE TEMPERATURE,
MOUSSELINE DE PANAIS,
SAUCE FOIE GRAS ... 38C



